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Co2 nell’aria, il livello di nutrienti nell’ac-
qua, la temperatura interna del grattacielo.
Alcuni contadini-operai in tute bianche
piantano e raccolgono verdura, o control-
lano i monitor del sistema operativo.
Fantascienza? Macché. In alcune parti
del mondo é gia realta. C’¢ il grattacielo
svedese da 12 piani, in cui le piante ven-
gono progressivamente spostate su nastri
dai piani alti a quelli piti bassi per appro-
fittare della luce solare nelle prime fasi
della crescita e poi essere pronte per la
vendita e la distribuzione. C’¢ ’ex im-
pianto di inscatolamento della carne di
Chicago dove i vegetali vengono coltiva-
ti su zattere galleggianti e si nutrono degli
scarti prodotti da un vicino allevamento
di pesci sotto la luce di lampade disegna-
te appositamente per emettere le lunghez-
ze d’onda per loro pit “ghiotta”. C¢ la
tensostruttura di Vancouver costruita sul
tetto di un edificio, in cui le verdure vivo-
no su carrelli rotanti e vengono spostate
automaticamente da un computer per

ricevere la giusta dose di luce e nutrienti.
Cisono gliedifici in cui le piante crescono
sospese in aria senza bisogno di terra né
acqua, perché le loro radici vengono irro-
rate con spray nutrienti. Ed ¢ in arrivo
anche una vertical farm (dimostrativa)
tutta italiana, che ’Enea costruira nei
padiglioni dell’Expo 2015 a Milano.

Partiamo da un dato: gli attuali 7,2
miliardi di abitanti del pianeta divente-
ranno 8,1 entro il 2025 e 9,6 miliardi
entro il 2050 (fonte: Onu). Le rese agri-
cole, invece, nei prossimi anni cresceran-
no piu lentamente che in precedenza.
Come ci sfameremo allora da qui a
trent’anni? La tecnologia potrebbe venir-
ci in aiuto: guardare in alto, verso i grat-
tacieli che ormai torreggiano su ogni
citta. «Ognuno potrebbe potenzialmente
ospitare una vertical farm, cio¢ un am-
biente controllato, disposto su piti piani,
in cui coltivare vegetali», spiega Dickson
Despommier, ideologo della coltivazione
indoor, autore del libro “Vertical farm” e
docente alla Columbia University;
«all’interno cresce tutto meglio: ortaggi,
ma anche te, caffe, viti, persino alberi da
frutta. Un ambiente chiuso consente di
evitare la maggior parte delle malattie
delle piante: non ¢’¢ bisogno di antiparas-
sitari, erbicidi, pesticidi, fertilizzanti. Co-
si é tutto biologico. Le piante non man-
giano terra, crescono benissimo in acqua
e le tecniche idroponiche consentono di
risparmiare fino al 70 per cento di quella
necessaria per |irrigazione: un enorme
vantaggio, dato che anche I’acqua & una
risorsa limitata».

Lidea delle vertical farm nasce per ri-
solvere un paradosso la cui portata si &
amplificata nel tempo: le citta sono luoghi
in cui si concentra una grande domanda
di beni, ma si producono solo servizi.
Inoltre, una percentuale sempre piu ele-
vata della popolazione mondiale si sta
urbanizzando, allargandone le periferie e
allontanando ulteriormente la produzio-
ne agricola dal loro centro. «Coltivando
all’interno non avremo piu bisogno di
tanto spazio esterno»,continua Despom-
mier: «Questo inoltre ci mettera al riparo
dalle disastrose conseguenze dei cambia-
menti climatici. Il Sud-est asiatico, I'India
e la Cina negli ultimi 25 anni hanno gia

IL PROGETTO GREENLAND, DELL'AZIENDA SVEDESE
PLANTAGON INTERNATIONAL

iniziato a sperimentare drammatici mu-
tamenti nel regime dei monsoni, che
hanno causato allagamenti, erosione del
suolo, siccita. Le piante selvatiche col
tempo si adatteranno, spostandosi altro-
ve. Ma quelle coltivate non ce la faranno:
le terre arabili sono proprio li dove si
trovano, non possono muoversi. Uno
degli elementi chiave dell’idea ¢ la sua
versatilita: trattandosi di un sistema chiu-
so, quando la tecnologia sara perfeziona-
ta le vertical farm potranno essere costru-
ite ovunque, dai climi artici a quelli semi-
desertici. Per ora & solo una sfida tecno-
logica, ma potrebbe essere di importanza
vitale, se a un certo punto si rendera ne-
cessario costruirle in serie».

La gara per mettere a punto la tecno-
logia piu efficiente é gia iniziata. Per pri-
mo ¢ partito il Giappone, nel 2006. Poi &
stata la volta della Corea del Sud: poco
lontano da Seul, nella provincia di Gye-
onggi, un caseggiato di tre piani ospita
dal 2010 una fattoria verticale in cuiiLed
sono accesi tutto il giorno, e i vegetali
crescono due volte pin in fretta che a
terra. Quindi a catena sono arrivate mol-
te altre nazioni: Svezia, Stati Uniti, Cana-
da, Olanda, Inghilterra. E adesso anche
I'Italia, dove I’Enea, nell’attesa di mettere
mano a Skyland (mega progetto per la
costruzione di un edificio di 30 piani
energeticamente autosufficiente e a im-
patto zero, in grado di ospitare 30 ettari
dicolture idroponiche), ha appena firma-
to un protocollo d’intesa che la portera a
cimentarsi con un prototipo di vertical
farm da costruire all’interno del Future
Food District dell’Expo 2015. «Fra un
po’ non ci saranno pin terre arabili né
fertilizzanti, perché le miniere di fosforo
sono in esaurimento», dice Gabriella
Funaro, progettista della vertical farm
per I’Enea e coordinatrice del progetto
all’Expo: «Le vertical farm saranno indi-
spensabili per garantire continuita nella
produzione di cibo e inoltre i sistemi
chiusi, malgrado I'uso di luce artificiale e
’assenza di terra, assicurano una elevata
resa organolettica dei vegetali, che in
quanto a sapore e qualita nutritive non
saranno inferiori a quelli coltivati in mo-
do tradizionale».

Sul modo migliore di coltivare nelle
vertical farm, comunque, il dibattito &
aperto. C’¢ chi coltiva in acqua e chi si
serve diunsubstrato terroso o pietroso, »
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chi sceglie la luce solare (una minoranza)
e chi sperimenta le varie frequenze lumi-
nose per trovare quella preferita da ogni
vegetale. «Secoltivile verdure nel liquido,
non ottieni gli stessi risultati del suolo: le
verdure crescono alla stessa velocita ma
non hanno lo stesso sapore», dice Hans
Hassle, amministratore delegato della
Plantagon International che sta costruen-
do una nuova struttura a Linkoping, in
Svezia. «Questo dipende dal fatto che le
radici non ricevono abbastanza ossigeno.
Se usi anche la pomice, il gusto invece
diventa migliore, persino migliore di
quello delle piante coltivate su terra».

A Milano, negli spazi disegnati dall’ar-
chitetto Carlo Ratti, verranno intanto
coltivati pomodori nani, lattughe e ver-
dure a foglia, erbe aromatiche. E il tutto
potrebbe essere alimentato energetica-
mente dal metano prodotto da un “dige-
store”, che raccoglie il gas prodotto du-
rante il compostaggio dei rifiuti organici.
Il tutto per dimostrare che si puo fare e
avanzare nella ricerca, ovviamente, ma

DA SINISTRA:

UN ROOFTOP
GARDEN A
VANCOUVER;

IL PROGETTO
SKYLAND DI
ENEA; LA TORRE
DI LINKOPING,
IN SVEZIA

anche per familiarizzare con I'idea che a
un certo punto non potremo piu farne a
meno. «Ovviamente oggi & molto piu
costoso costruire una vertical farm piut-
tosto che una serra tradizionale», conti-
nua Hassle: «Poi pero le rese sono piu
alte: noi contiamo di rientrare degli inve-
stimenti in cinque anni. E non dimenti-
chiamo che quando sicompra una verdu-
ra solo il 40 per cento del prezzo & legato
al costo della sua coltivazione, mentre il
rimanente 60 per cento ¢ dovuto al tra-
sporto e alla vendita. Nelle vertical farm,

Se il cetriolo cresce con i led

anche se investiamo di pit,abbiamo costi
minori». In una vertical farm inoltre si
puoriciclare ’acqua usata per I'irrigazio-
ne (che ¢ a ciclo chiuso), non ci sono
macchine e persone da spostare (si spo-
stano i vegetali) e si puo vendere o consu-
mare direttamente sul posto. La fattoria
triangolare di Linkoping, che con i suoi
12 pianisara unadelle piualte del mondo,
non solo vendera i suoi prodotti al mer-
cato, ma affittera anche uffici in ogni
piano e ospitera un centro di ricerca.
Nelle vertical farm poi si creeranno posti
dilavoro completamente nuovi: «Se chie-
dessi a mio figlio se vuole diventare un
agricoltore, probabilmente oggi rispon-
derebbe di no», sorride Hassle: «Ma se
gli chiedessi se vuole lavorare in un setto-
re cosimoderno, altamente meccanizzato
e tecnologico, quasi certamente direbbe
invece disi».m

THE PLANT

La fattoria verticale di Chicago
sorge all’'interno di uno
stabilimento dismesso.

Le piante vengono coltivate

in strutture acquaponiche
(quindi, con le radici immerse
nell’acqua) e si nutrono

dei prodotti di scarto

di un allevamento di pesci,
ospitato sempre dallo stesso
stabilimento. L'acqua &
interamente riciclata e oltre alle
verdure a foglia verde vengono
coltivati sperimentalmente
fragole, zucche e pomodori.
The Plant & anche un’attrazione
turistica: una visita costa

10 dollari.
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PLANTLAB

Il laboratorio olandese

offre uno degli approcci pitu
marcatamente industriali

al vertical farming.

E il primo al mondo a produrre
cetrioli, fagioli, mais, peperoni,
zucchine, fragole e pomodori

in un ambiente completamente
chiuso.

Le piante sono illuminate

dalla sola luce dei Led

e da raggi infrarossi.

Oltre al bilanciamento della
luce, anche la quantita di
ossigeno e Co2, I'acqua € i
nutrienti si apprestano a essere
interamente automatizzati.

La struttura & gia operativa.

LINKOPING

La serra urbana costruita

da Plantagon & una sfera
geodetica alta 54 metri, con
giardini vegetali distribuiti

su 18 livelli. La semina awiene
al livello piu alto e le verdure
crescono su carrelli che
progressivamente scorrono a
spirale dall’alto verso il basso
(come in un cavatappi),

seguendo il ritmo della crescita.

Una volta arrivate in fondo,

le verdure sono pronte da
raccogliere e da vendere.
All'interno della vertical farm,
anche un Centro di ricerca di
eccellenza per |'agricoltura
urbana. Pronta entro fine anno.

SKYLAND

Il progetto dell’'Enea prevede
un corpo principale di 30 piani
sviluppato intorno a un pilone
centrale di 16 metri di
diametro, per un superficie
totale di 4,2 ettari produttivi.
All'interno i vegetali verranno
coltivati in ambienti controllati
e con tecniche idroponiche.
Secondo le prime stime,
Skyland potra produrre alimenti
biologici per 25 mila persone
I’anno. Zero emissioni, energia
autoprodotta). Lungo I'altezza,
alcune terrazze serviranno da
ristoranti e come spazi per
attivita ricreative. Allo stato,

si tratta solo di un progetto.
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