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Benvenutinel paese kibbutz

“Dal pecormo al ristorante

quitutto si gestisce meomune”

Emilia, controlospopolamentouna coop degli abitanti

Il borgo cooperativa
¢ Abitanti:

¢ Fatturato:

agriturismo

60 d'inverno 700.000 euro I'anno
{3 Investimenti:
1,5 milioni in 26 anni
1000 d'estate

{ynel 1980 nasce la cooperativa

di paese: Valle dei Cavalieri
che poi si assocera
a l.egacoop

JENNER MELETT!

SUCCISO(Reggio Emilia)
C’eral’affettatricerossa, lamiti-
ca Berkel. C’erano le tavole di
cioccolato datagliare conil col-
tello, le caramelle, U'olio, il vino,
la farina bianca e quella gialla.
Unavolta alla settimana arriva-
va la frutta. Ma nel 1990 Brunc
Pietrichiuselasuabottega, per-
ché non poteva stare dieci ore
dietro il bancone per servire tre

oquattroclientialgiorno. Figlie
nipoti che venivano a trovare i
genitori portavano su le provvi-
ste comprate all'Iper di Reggio,
che costavano la meta. A fianco
c’erailbar di Domenico Bragaz-
zi — anche lui sugli ottant’anni
— con il biliardo in mezzo alla
sala. Quattro tavolini, conivec-

chichefacevanovenireseracon
uncafféalmattino eunbicchie-
re di vino al pomeriggio. Chiu-
sero assieme, la bottega e il bar.

Btrotture

bottega
di alimentari

s Organizzazione:
la proprieta & in comune

con 20 posti letto

_——

s

By

Reggio Emilias

Emilia-Romagna

PVl e f

di Bamiseto o

Produzione:

{specorino,

Lxricotta dell'Appenino reggiano
60 quintali I'anno venduti

o serviti al ristorante

{338 i soci che lavorano come volontari
7 dipendenti fissi, altri stagionali

stipendio: circa 1000 euro al mese

pulmino per il servizio
scolastico, porta anche

M provviste e ;
medici

Non c’era altro, a Succiso, 980
metrisullivellodelmare, 60 abi-
tanti d’inverno e 1.000 d’estate.
E allorairagazzi (di allora) e gli
adulti si trovarono alla Proloco
e decisero di reagire. «Mettia-
moci tutti assieme, in una coo-
perativa. Quil'iniziativa privata
non regge pill. Se vogliamo tro-
vare uncaffe, il panefrescoeso-
prattutto un posto dove trovar-
ci assieme, dobbiamo costruir-
celodasoli».

Dario Torri, presidente della
coop Valle dei Cavalieri, nel
1990 aveva 27 anni. «Quelli di
citta —racconta—hanno tutto
sottocasaenonpossonocapire.
Un paese dove al mattino non
senti il profumo del pane & un
paese che non esiste. Il primo

giorno dineve guardi fuori dalla
finestra e dici: che bello. Ma se
non haiunbardove andare, per
trovare gli amici e fare una par-
tita e due chiacchiere, dopo tre
giornirischidiimpazzire». Allo-
ra non sapevano, quelli della
Pro loco, di avere inventato «la
cooperativa di paese», 0 «coo-
perativa di comunita», come
vengono chiamate adesso que-
sterealta. «Forse somigliamo—
dice Dario Torri — ai kibbutz,
perché anche qui I'associazio-
ne & volontaria e la proprieta &
comune. Certamente, dopo pill
di vent’anni, possiamo dire di
avere fatto una cosa importan-
te: abbiamo salvatoil paese».
Trentatré soci, sette dipen-
denti fissi e altri stagionali. «Sti-
pendi sui 1.000 euro al mese,
chesonopitaltidiquellidicitta,
perchénonhail’affitto dapaga-
re.Isociinvecesonotuttivolon-
tari. La nostra & stata una sco-

:ristorante
che prepara

: Scuola di montagna

; organizza camminate
. con le ciaspole

: per far conoscere

i la storia e I'economia
: della montagna

pertasemplice:inunpaesespo-
polato, un’attivita singola non
puoreggere. Civuoleunlegame
fra tutte le iniziative. Noi siamo
partiti dall’ex scuola elementa-
A Succiso i negozi
chiundevano pew
mancanza di clientd
ora guesta forzula

hasalvato il borgo
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re, cheerasta-

ta chiusa perché aveva

solo 8 bambini. Qui abbiamo
costruitolabottegadialimenta-
ri, il grande bar, una sala conve-
gni che in inverno diventa la
piazza del paese, un agrituri-
smo con20postiletto eunristo-
rante. Ma abbiamo capito che,
oltre alle cose indispensabili bi-
sogna offrire anche le eccellen-
ze. E cosi ci siamo messi a pro-
durreil pecorinoelaricottadel-
I’Appennino reggiano. Sessan-

ta quintali all’anno, venduti in
bottega o serviti al ristorante. E
abbiamo costruito anche la
“scuoladimontagna”, perinse-
gnare ai giovani cheimontinon
sonosolopisteeskiliftmaanche
boschi, alpeggi, rifugi e cammi-
nate con le ciaspole alla ricerca
dipernicie caprioli». Il fatturato
della Valle dei Cavalieri, che fa
parte di Legacoop, & di 700.000
euro all’anno.

Nel paese che doveva morire
e difficile oggi trovare momenti
di pausa. Albaro al mattino por-
ta i bambini a scuocla nel capo-
luogo (Ramiseto, a 20 chilome-
tri), col pulmino della coopera-
tiva. Otto bimbi in tutto, dalla
maternaallemedie. Poipassain
farmacia a prendere le medici-
ne ordinate dal medico e fa la
spesa per la bottega. Al pome-
riggio preparail pecorino, al sa-
bato sera fa il pizzaiolo al risto-
rante. Giovanni curai pascoli e
le 243 pecore di razza sarda.
Emiliano ¢il cuocodelristoran-
te, Maria tiene il negozio, Piera
fa la cameriera, Fabio e Davide
lavorano con la ruspa o 'esca-
vatore o fanno le guide per le
escursioni nel parco nazionale
dell’Appenninotoscoemiliano.
«Ma tutto il paese, e non solo i
soci — dice il presidente Dario
Torri—eprontoadare unama-
no. Quando si debbono prepa-
raretortelliecappellettiperilri-
storante ole tante feste di paese
chefacciamo ogni anno, nonne
ezie vengono a lavorare gratis».

E conosciuto anche in Giap-
pone, il paese — cooperativa.
L’altro giorno e salito quassit il
professor Naonori Tsuda, do-
cente di economia all'univer-

UNMODELLO

La cooperativa
Valle dei CGavalieri
di Succitoéun
modelio studiato
anche all’estero
perché ha
permesso la
rinascitadiun
borgo destinato
allo spopolamento
eal degrado.
Asinistra, i soci.
Adestra, il paese
e la produzione di
formaggio. Foto di
James Bragazzi

Oggi Peconomia
ruota intormo a
servizi dibase

e prodotéi di
eccellenza

sitadiSt.Andrew’sdiOsaka, che
studiale “cooperative di comu-
nita” in tutto il mondo. «Ci ha
raccontatocheun’iniziativaco-
me la nostra esiste in Australia.
Cihadettoche, comegliaustra-
liani, dovremmo chiederela ge-
stione di un piccolo ufficio po-
stale, che da noi eviterebbe un
viaggio di 20 chilometri per riti-
rare la pensione». Altre coope-
rative di paese sono nate nel
reggiano (“I briganti di Cerre-
to”) e in altri borghi italiani a ri-
schioestinzione. Tantesonoca-
sechiuseeicaminispentianche
nelle altre frazioni di Ramiseto.
«A Fornolo, Poviglio e Storlo i
barelebotteghehannochiusce
i paesi sono andati in malora. E
questo sta succedendo in mi-
gliaia di borghi italiani, soprat-
tutto quelli degli Appennini. A
Succisoinvecenon ¢’e una casa
in vendita e al ristorante prepa-
riamo diecimila pasti all’anno.
Non abbiamo niente da inse-
gnare. Solounconsiglio:seilbar
abbassa la serranda, se il forno
resta spento, reagite subito».
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